Lahettaja Tarkastuskertomus
Tervon kunnan ymparistoterveyspalvelut Elintarviketoimiala

Tervontie 4 Pvm 4.2.2025
72210 TERVO

Tapahtumatunnus 1828160

Vastaanottaja
Pielaveden keilahalli
Laaksotie 30

72400 PIELAVESI

Asia Elintarvikelain mukainen OIVA-tarkastus
Toimija Pielaveden Keilahalli Oy (2503295-7)
Kohde Pielaveden keilahalli

Laaksotie 30, 72400 PIELAVESI
Toiminnan nimi Pielaveden keilahalli
Toiminta Grilli- tai pikaruokatoiminta
Aika 30.1.2025
Lasn&olijat
Tarkastaja Henri Valkonen
Toimipaikan edustaja Satu Ruotsalainen

Tarkastuksen perusteet
Valvontaviranomaisen tarkastusoikeus on méaaritelty elintarvikelain (297/2021) 40 8.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarviketoimintaan kuuluu lahinna grilliannosten (hampurilaiset, ranskalaiset, kanansiivet, yms.)
valmistaminen. Toimijalla on olemassa kirjallinen omavalvontasuunnitelma, mutta tata ei ole péivitetty
useampaan vuoteen. Toiminnassa toteutetaan omavalvontaa lahinna suullisesti. Keskusteltu toimijan
edustajan kanssa toiminnasta ja omavalvonnasta. Suullinen omavalvonta on hyvaksyttavaa ottaen
huomioon toiminnan luonteen ja laajuuden.

Ohjeeksi:

Suositellaan, etta toimijalla on kaytdssaan kirjallinen omavalvonta. Kirjallinen omavalvonta takaa, etta
siivous, elintarvikkeiden valmistus ja muut kaytannot tai toimintatavat ovat aina yhdenmukaisia ja
samanlaisia.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Ohjausta tilojen kaytosta

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkistuksella kayty l&pi elintarvikehuoneiston tiloja. Keittid ja varastointitilat ovat pienet, mutta
soveltuvia elintarviketoimintaan. Koska tilaa on vahén, on siivouskomero sijoitettu henkildkunnan WC
tilaan. Samassa tilassa sdilytettiin myds muun muassa késipyyhkeita.

Ohjeeksi:

WC tiloissa olevat kasipyyhkeet tulisi siirtda toiseen tilaan. Avoimena hyllylla sailytettavat pyyhkeet ovat
alttiina esimerkiksi WC:n huuhtomisen yhteydessé ilmaan nouseville aerosoleille. Pyyhkeet voisi
sijoittaa esimerkiksi ennen WC:té sijaitsevaan tilaan. Lisaksi mikali WC tilassa on avonaisena
kuivumassa puhtaita pyyhkeita tai siivousliinoja, tulisi ne siirtda pois tilasta ennen WC:n kayttoa.
Siivousvalineiden sijoittaminen WC tilaan on hyvéksyttavaa, kunhan ne ovat siivouskomerossa. Mikéali
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siivousvalineita sailytetdan seinalla roikkumassa, voisi miettia niiden suojaamista esimerkiksi sermilla.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettujen tilojen rakenteissa oli havaittavissa vahaisesti normaalista kéytosta aiheutuvaa kulumaa.

Muutoin tarkastetut tilat olivat kunnoltaan hyvét.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettujen kalusteiden, ty0laitteiden ja -valineiden kunnossapidossa ei havaittu huomautettavaa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen jarakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastushetkella tiloissa vallitsi kohtalaisen hyva puhtaus ja jarjestys. Siivouskomeroon sijoitetut
siivousvalineet ja siivouksessa kaytetyt pesuaineet olivat hyvéssa jarjestyksessa. Toimija huolehtii
keittion ja ruokailutilan siivouksesta.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastushetkell& elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, tydlaitteet ja -vélineet olivat puhtaita.
Toimijalla on siivouksen kuittauslista erityistd huomiota vaativille kohteille, kuten rasvakeittimille ja
liesituulettimen rasvasuodattimelle.

3.5. Haittaeldinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella ei havaittu haittaeldimia tai merkkeja niista. Toiminnanharjoittaja ei ole havainnut
elintarvikehuoneiston tiloissa haittaelaimia.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastushetkelld elintarvikehuoneiston jateastiat olivat siisteja, eivatka ne olleet liilan tdynna. Toimija
tyhjentaa jateastiat aina tarvittaessa kiinteiston jatepisteelle.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetuilta osin henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyydessa ei havaittu huomautettavaa.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston henkilokunnan kasihygieniassa ei havaittu huomautettavaa.
Elintarvikehuoneistossa oli riittavasti kasienpesupisteita ja niiden varustelu oli riittava (kasipesuaine,
kasidesinfektioaine ja kasipyyhkeet). Toimija kayttaa kasien kuivaamiseen kasipyyhkeita, jotka
vaihdetaan paivittain tai aina tarvittaessa. Kasipyyhkeet pestaan elintarvikehuoneistossa. Kyseinen
toiminta on hyvéksyttavaa, mutta suositellaan kasipyyhepaperia.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Toimijoilla oli kaytossa siisti tydvaatteet ja hiukset oli suojattu. Tydvaatteet vaikuttivat puhtailta.
Toiminnassa ei huomautettavaa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden k&sittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kasittelyssa ja yleisessé hygieniassa ei tarkastetuilta osin havaittu huomautettavaa.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Pienia huomioita elintarvikkeiden varastoinnista

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita ja niiden raaka-aineita varastoitiin jAdkaapissa, pakastimissa ja kuiva-ainevarastossa.
Elintarvikkeiden varastointi olosuhteet olivat suurimmalta osin hygieenisia ja siisteja. Pistokoemaisesti
tarkasteltu muutamien tuotteiden paivaysmerkinttja. Tarkastetuissa tuotteissa paivaykset olivat
voimassa.

Yhteen pystypakastimeen oli kuitenkin kertynyt huomattavasti jaata, minka liséksi sen rakenteissa ja
vetolaatikostossa oli pienia vaurioita (joita korjattu teipein). Lisdksi muutamia elintarvikkeiden
pakkauspusseja oli auki.

Ohjeeksi:

Kylma- ja pakastinlaitteiden tulee olla ehjia ja siisteja, jotta niiden puhtaanapito on helppoa. Liséksi
rikkonaiset rakenteet lisdavat kylmélaitteiden tydkuormaa ja voivat lisata lisérikkoutumisen riskia.
Merkittavasti kertynyt jaé pakastimessa lisda puhdistuksen tarvetta ja on riski séilytysolosuhteille (jaa ei
ole puhdasta ja voi kontaminoida elintarvikkeita). Avatut elintarvikepakkaukset (esim. pussit) tulee
sailyttda suljettuina (esim. pussinsulkijoin), jotta voidaan estaa tahaton kontaminaatio (esim.
elintarvikkeisiin tahaton koskeminen ké&sin tai hihoin, ilman mukana tuleva kosteus, pély tai muista
tuotteista tulevat allergeenit). Elintarvikkeita tai niiden raaka-aineita, joita ei kayteta
elintarviketoiminnassa (esim. omat evaat, TYHY-tarjoilu, yms.) ei tule sailyttdd samoissa pakastin- tai
kylmétiloissa kuin toiminnassa kaytettavia tuotteita.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnanharjoittaja kertoo mittaavansa kylméalaitteiden lampétiloja kerran viikossa ja kirjaavansa ne
ylds. Toiminnanharjoittajan kylmélaitteiden lampétilojen kirjauslomake ei kuitenkaan ollut tarkastuksella
tarkastettavissa. Mitattu tarkastuksella kylmalaitteiden lampétiloja, jotka olivat asianmukaisia.

Ohjeeksi:
Muistutettu toimijaa asettamaan seurantalomakkeet siten, etta kirjaukset voidaan tehda ja tarvittaessa
tarkastaa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnanharjoittaja kertoo mittaavansa pakastinlaitteiden lampétiloja kerran viikossa ja kirjaavansa ne
yl6s. Toiminnanharjoittajan pakastinlaitteiden lampdétilojen kirjauslomake ei kuitenkaan ollut
tarkastuksella tarkastettavissa. Mitattu tarkastuksella pakastinlaitteiden lampétiloja, jotka olivat
asianmukaisia.

Ohjeeksi:
Muistutettu toimijaa asettamaan seurantalomakkeet siten, etté kirjaukset voidaan tehda ja tarvittaessa
tarkastaa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
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13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on esitettyné tarjoiltavien elintarvikkeiden tiedot (katso liite). Tiedoissa k&y ilmi tuotteiden
nimet ja tarkasti niiden sisalto. Elintarvikkeissa kaytetyn lihan alkuperdamaata ei ole nakyvissa tiedoissa.
Toimija kertoo, ettd tdma on aiemmin ollut nékyvilla, mutta menu muutosten vuoksi se on vahingossa
tippunut pois. Keskusteltu toimijan kanssa kaytetysta lihasta. Toimija kdyttdd Suomalaista lihaa. Toimija
kertoo, etta lisda hetimiten menuun nékyviin tuotteissa kaytetyn lihan alkuperdmaan. Toiminta
asianmukaista.

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa myytévien tuotteiden markkinointi oli asianmukaista.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkistettu pistokoemaisesti toimijan kayttamia elintarvikekontaktimateriaaleja (elintarvikeannosten

"take-away" -astiat, kahvikupit). Materiaaleissa oli asiaankuuluvat merkinnat niiden soveltuvuudesta
elintarvikekayttéon. Toiminnassa ei huomautettavaa.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kayty tarkastuksella lapi toimijalle saapuvien tuotteiden kuormakirjoja. Toimija tarkastaa kirjallisista
asiakirjoista saapuneen kuorman ja havittaa asiakirjan. Asiakirjat ovat saatavilla sahkdisesti.
Jaljitettéavyys oli asianmukaista.

Toimija tilaa tuotteensa isoilta toimittajilta, jolloin niiden kuormakirjat ovat tyypillisesti asianmukaisia.
Mikali toimija paatta tilata tuotteita paikallisilta tai pientoimijoilta on tAmé&n varmistuttava, etté seuraavat
tiedot kayvat ilmi kuormakirjoista.

Ei-eléinperaisten tuotteiden kuormien tiedoista on kaytava ilmi:
 luonnollisen henkilén tai oikeushenkilén, tai yrityksen nimi, joka on toimittanut elintarvikkeen
jonka liséksi vahvasti suositellaan:
« vastaanottamisten ja lahettamisten paivamaarat
« elintarvikenimikekohtaiset maarat
« vastaanotettujen ja lahetettyjen elintarvikkeiden nimikkeet siten, ettd ne on yhdistettavissa
saatuihin tuotteisiin

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kayty tarkastuksella lapi toimijalle saapuvien tuotteiden kuormakirjoja. Toimija tarkastaa kirjallisista
asiakirjoista saapuneen kuorman ja havittaa asiakirjan. Asiakirjat ovat saatavilla sahkdisesti.
Jaljitettéavyys oli asianmukaista.

Toimija tilaa tuotteensa isoilta toimittajilta, jolloin niiden kuormakirjat ovat tyypillisesti asianmukaisia.
Mikali toimija paatta tilata tuotteita paikallisilta tai pientoimijoilta on tdmé&n varmistuttava, etté seuraavat
tiedot kayvat ilmi kuormakirjoista.

Elainperaisten tuotteiden kuormien tiedoista on kaytava ilmi:
« tarkka kuvaus elintarvikkeesta
« elintarvikkeen méaara
« elintarvikkeen lahettdjan nimi ja osoite
e eran- tai lahetyksen viite
 lahetyspaiva

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito

4 (5



Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti oli selkeasti nahtavilla elintarvikehuoneistossa. Toimija on miettinyt verkkosivujen
perustamista toiminnalle. Mikali toiminnalle perustetaan verkkosivut, tulisi Yrityksen verkkosivuilla olla
linkki Qivahymy.fi -sivustolle tai muuten viimeisin Oiva-raportti nahtavilla.

Lisatiedot
Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisdksi Ruokaviraston kautta ei enaa laheteté paperisia Oiva-

raportteja postitse, vaan toimijan taytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden nahtaville.

Sovelletut sdannokset

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen elintarvikeasetus (EY) N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Maksu 63,00 €

Maksuperusteet

Hyvéaksyttyyn valvontasuunnitelmaan perustuvasta tarkastuksesta ja naytteenotosta peritéaan
elintarvikelain (297/2021) 73 §:n mukainen valvontamaksu, joka on kultakin tarkastuskerralta 63 €
alkavalta tunnilta. Tarkastusaikaan siséltyy tarkastuksen valmisteluun kuluva aika, tarkastukseen
kaytetty aika ja tarkastuskertomuksen laadinta. Ymparistoterveyshuollon hyvaksytty maksutaksa,
Tervon kunta, ympéristterveyslautakunta, 20.12.2023 § 37.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Kunnan ympaéristoterveysviranomaisen hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan
maksuun tyytymatdn toimija voi tehda maksusta hallintolain (434/2003) luvun 7a mukaisen
oikaisuvaatimuksen. Oikaisuvaatimus on tehtava kirjallisesti 30 paivan kuluessa tiedoksi saannista
Tervon kunnan ymparistoterveyslautakunnalle (postiosoite Tervon kunta, Tervontie 4, 72210 Tervo,
ymparistoterveys@tervo.fi).

Tarkastaja Henri Valkonen
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358447499424
henri.valkonen@tervo.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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https://www.oivahymy.fi/
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